
Sa吐
3 Course Lunch Set Menu　30OO

ll・00 to 14.30 (L∂St O「der)

前菜/メイン/デザート　よりお好みを各1品お選びください

Starters

カリフラワーのスープ
キヌア　蟹　サワーグ」「ム

ISait′サラダ

温度卵　有機野菜　ヤングコーン　ひよこ豆　オーガニックリーフ　ノ仁-ドレッシング

タスマニア産オーシャントラウトのグラブラックス
カシスとピーツのどュレ　カブとインゲンのタルタル　金時人参のピクルス

西オーストラリア産海老のソテー
トリュフとキノコのポテトピュレ　椎茸

鴨のテリーヌ
自家製ブリオツシュ　ピクルス　マスタード

Mains

本日の鮮魚
レッドカレー風味のビスクノゾット　バクデーのサラダ　フリーカ

クイーンズランド産穀物牛フィレのグリル
いぶりがづこ)くター　マッシュポテト　ビーフソース

’Sal亡′自家製プレミアムバーガー

Aussieビーフ&和牛のパティ　チェダーチーズバーベキューソース　フレンチフライ

大山鶏胸肉のロースト
ほうれん草クラムチャウダーソース　あさりリゾ一二

2種の自家製ソーセージ
マッシュポテト　オニオンソース

本日のパスタ
海老とアサリのクリームソース　ほうれん草のピューレドリゴペッパー

<十200Yen >

<十3○○yen >

<十600yen >

Sides
トマトサラダ　モツツアレラチーズ　バジルオイル1000

八一二ヤカワタ1000
トリュフとチーズの香りのフレンチフライ800

グリーンサラダ800

Desserts

3種の栗のモンブランパフェ

栗のムース　栗のアイス　和栗のクリーム　AUS産栗のロースト

フロマージュブランのセミフレッド
ゆずシロップ　フロランタン　グラニースミス&ライムソルベ

バニラのクリームブリュレ
ピスタチオアイスグノーム

本日のアイス&ソルベ

季節のフルーツプレート

チーズプレート

ブリアサヴァラン(フレッシュ)

サント・モール(シェープル)

<十王00yen >

<十600Yen >

<十700Yen >

3種類お遊びください

オツゾイラティー(セミハード)ミモレツト(八-ド)

フリー・ド・モー(ホワイト)ゴルゴシソーラ(フルー)


